
BD5: Easy depositing straight 

 from the bowl

BD5:  Dosage facile directement 

 d’une cuve ou autre récipient 



Key features and benefi ts

• Depositing directly from a bowl or container

• Equipped with hose and handgun

• Built of stainless steel and other non-rusting materials

• High performance depositing with great accuracy

• Extremely suitable for the production of individual products 

(muffi ns, cupcakes, desserts, etc.)

The BD5 is easy to set up and operate. Simply place the 

container, bowl or pail underneath the machine and the BD5 is ready for depositing

all kinds of (semi) liquid masses: Cake batter, muffi n batter, sponge cake, 

mousses, custard and all kinds of fruit fi llings such as apple, strawberry, 

cherries and apricots. 

Extremely suitable for the production of individual products.

La BD5 est rapidement prête à l’emploi et facile à utiliser. Simplement 

placer la cuve ou autre récipient sous la machine et la BD5 est prête à doser.

Toutes sortes de masses (semi) liquides: Appareil à cakes, pâte à muffi ns, 

génoise, mousses, crème pâtissière et toutes sortes de garnitures aux fruits 

comme la pomme, la fraise, la cerise et l’abricot.

Très appropriée pour la production de produits individuels

Principales caractéristiques et avantages

• Dosage directement d’une cuve ou autre récipient

• Équipée avec un tuyau et un pistolet

• Construite de acier inoxydable et autres materiaux non-oxydables

• Doseuse de haute-performance avec une grande précision

• Adaptée à la production de produits individuels 

(muffi ns, gateaux individuels, verrines, etc.)
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 Réglage pneumatique 

 de la hauteur

 C  Handgun with hose

 Pistolet avec tuyau

Cake batter, muffi n batter, sponge cake, 

mousses, custard and all kinds of fruit 

fi llings such as apple, strawberry, 

cherries and apricots.

   A

   B

 C

D

D



BENEFITS

• Compact
• High-perfomance
• Movable
• Easy to operate
• HACCP

Scan the QR code 
to visit the
BAKON website.

BAKON FOOD EQUIPMENT

Stanleyweg 1

4462 GN  Goes

The Netherlands 

Tel.:  +31 (0)113 244 330

Fax:  +31 (0)113 244 360

bakon@bakon.nl

www.bakon.com

Through energy-saving measures, such as dimensioning of 

electrical power and – where possible – use of recyclable materials, 

BAKON commits to dealing responsibly with the environment.

BAKON USA FOOD EQUIPMENT

20906 Higgins Ct.

Torrance, CA 90501

Tel: 1 (310) 533-3939

Fax: 1 (310) 533-3940

www.bakonusa.com

TRAINING & CLASSES
PRODUCT TESTING
EQUIPMENT LEASING & FINANCING




